N T RoP L4 e S
 PANETTONI = oo
S ARTICTANAL e

= NulOvapD ._, LC.-EiR )_A S

L HCOSEBUONEDALBORGO - moae i tan e aiom o e

SICULO \ /' CARATO

°|lVde, uvetta 3. . |\impasto alla carruba |
pomodorini canditi e cioccolato

NERO IBLEO

impasto al caffe,
ricotta candita
\ cioccolato e uvetta

PANOLIO

olio extravergine
di oliva

olive candite,

uvetta

CclocCccCoO

impasto classico con
gocce di cioccolato /
fondente

. e PASTICCERIA MANUELE sardo st o e
e _ <L-P.IVA 01847820899 - COD. UNIVOCO EQSUCUD -~ FERLA LAB ARTIGIANALE Via defle-Mimose 34 =~ = .~ =~ =
= T 22 -+ 96010-Tel/Fax +39:0931° 879681 -~ ww_w.r;p;.)vu_do'lceria.com : ir_1fo@puéfic_ce_ri_o_rhu_nuelé.il LU y




che cos’é?
Impasto di acqua e farina con batteri e fermenti lattici che
permettono I'avvio della fermentazione per la preparazione di alcuni
tipi di pani e dolci

come funziona 2

Il lievito naturale richiede un notevole numero
di ore di fermentazione in piuU, olire che
un’abilita superiore, e il risultato & un
prodotto delle innumerevoli proprieta salutari

i lactobacilli

La lenta fermentazione permette la crescita e lo
sviluppo dei batteri benefici che permettono
all’'organismo un maggiore assorbimento di
sostanze nutritive essenziali, quali calcio,
magnesio, ferro, zinco, antiossidanti, acido
folico e altre vitamine

benefici della pasta madre
- maggiore digeribilita
- privo di additivi artificiali e conservanti
- maggiormente tollerato anche dai diabetici
perché causa un aumento di glicemia inferiore,
quindi una minore produzione di insulina

panettoni, cornetti e lievitati
esclusivamente con lievito madre

Perché #nondisolozucchero sono fatti i
dolci, ma di tradizione, salute e bonta. La
minor durata del prodotto & garanzia di
qualita e genuinita.
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impasto al caffe,
ricotta candita
cioccolato e uvetta

Panctione antigianale
Nero Ibleo
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