NUOVADLLCERIA

DOLCE SICILIA

Mousse di ricotta al pistacchio,
inserto di mousse al miele, croccantino fondente
e copertura con glassa al cioccolato.
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NUOVADLLCERIA

GIOIELLO

Mousse al pistacchio, bavarese al cocco
e gelo di melograno su un biscuit fondente.
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NUOVADLLCERIA

CASSATA SICILIANA 2.0

Crema di ricotta vaccina,
pan di Spagna profumato al fior d aranciaq,
canditi di nostra produzione.
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NUOVADLLCERIA

BAROCCO

Mousse bianco-mangiare alle mandorle,
gelo di moscato di Siracusa all'interno
con base di biscuit alle mandorle.
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NUOVADLLCERIA

SOLE DI SICILIA

Mousse al limone, gelo al mandarino,
polvere di cannella, copertura al limone.
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NUOVvADLLCERIA

Pt

TIRAMISU

Crema di zabaione al marsala, crema di mascarpone,
biscotto savoiardo, caffe.
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NU" VAD LCER A

MOUSSE DEL BORGO

Mousse di ricotta, crema di mascarpone, biscotto alle noci
con composta di fichi verdi e buccia di limone grattugiato.
Copertura al cioccolato bianco.




v NU" VAD LCER A

MOUSSE FORESTA NERA

Mousse al cioccolato bianco, mousse al cioccolato fondente,
composta ai frutti di bosco, pan di Spagna al cioccolato.
Glassatura all’amarena.
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v NU' VAD LCER A

MOUSSE AL CARAMELLO

Mousse di cioccolato bianco, inserto di cremoso al caramello
e glassa d'aceto balsamico, croccantino al caramello salato
e copertura con glassa al caramello.




