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c l e m e n t i n e  c a n d i t e

i m p a s t o  a l  c a f f è ,  
r i c o t t a  c a n d i t a
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g o c c e  d i  c i o c c o l a t o

f o n d e n t e

C L A S S I C O
u v e t t a ,  a r a n c i a  
e  c e d r o  c a n d i t i ,  
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m a n d o r l a

C A R A T O
i m p a s t o  a l l a  c a r r u b a

e  c i o c c o l a t o

PA N  R I C O ʼ
r i c o t t a  c a n d i t a ,
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m o s t a r d a  d i
f i c h i  d ʼ i n d i a

D E L I Z I A
D E L L ʼ E T N A

i m p a s t o  a l  p i s t a c c h i o
e  a m a r e n e  c a n d i t e

a l  m a r s a l a

I B L E O
a r a n c i a  c a n d i t a ,  

n o c i  e  f i c h i  s e c c h i

Il dolce natalizio per eccellenza, la tradizione che incontra la golosità, ogni 
gusto soddisfa un palato diverso, i sapori dei prodotti tipici evocano ricordi 
e paesaggi iblei! Dalla ricotta ai canditi, dallʼoro rosso al caffè, dal 

cioccolato allʼolio extravergine. Provali tutti!



Lievito Madre Vivo
c h e  c o s ʼ è ?

c o m e  f u n z i o n a  ?

i  l a c t o b a c i l l i

b e n e f i c i  d e l l a  p a s t a  m a d r e

p a n e t t o n i ,  c o r n e t t i  e  l i e v i t a t i
e s c l u s i v a m e n t e  c o n  l i e v i t o  m a d r e

Impasto di acqua e farina con batteri e fermenti lattici che 
permettono lʼavvio della fermentazione per la preparazione di alcuni 

tipi di pani e dolci

Il lievito naturale richiede un notevole numero 
di ore di fermentazione in più, oltre che 
unʼabilità superiore, e il risultato è un 
prodotto delle innumerevoli proprietà salutari

- maggiore digeribilità
- privo di additivi artificiali e conservanti
- maggiormente tollerato anche dai diabetici 
perchè causa un aumento di glicemia inferiore, 
quindi una minore produzione di insulina

Perchè  #nondisolozucchero sono fatti i 
dolci, ma di tradizione, salute e bontà. La 
minor durata del prodotto è garanzia di 
qualità e genuinità.

La lenta fermentazione permette la crescita e lo 
sviluppo dei batteri benefici che permettono 
allʼorganismo un maggiore assorbimento di 
sostanze nutritive essenziali, quali calcio, 
magnesio, ferro, zinco, antiossidanti, acido 
folico e altre vitamine
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