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Foresta Nera
Mousse al cioccolato bianco, mousse al cioccolato fondente, composta ai

frutti di bosco, pan di spagna al cioccolato. 
Glassa all’amarena



MOUSSE AL CARAMELLO 
Mousse di cioccolato bianco, inserto di cremoso al caramello e glassa d’aceto

balsamico, croccantino al caramello salato e copertura con glassa al
caramello.



DOLCE SICILIA
Mousse di ricotta al pistacchio, inserto di mousse al miele, croccantino

fondente e copertura di cioccolato.



CASSATA SICILIANA 2.0
Ricotta vaccina, pan di spagna profumato

 al fior d’arancio, canditi di nostra produzione.



SOLE DI SICILIA 
Mousse al limone, gelo di mandarino, 
polvere di cannella, glassa al limone.



MOUSSE NOCCIOLA E CIOCCOLATO
Mousse di cioccolato fondente, inserto di mousse alla nocciola, croccantino

alla nocciola, copertura con glassa alla gianduia 



le nostre monoporzioni
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Mousse al cioccolato bianco, mousse al
cioccolato fondente, composta ai frutti di
bosco, pan di spagna al cioccolato. 
Glassa all’amarena

Biscuit alle mandorle glassato al
cioccolato con sopra mousse alle
arachidi e panna cotta, con glassa al
caramello

le nostre monoporzioni



Mousse al cioccolato fondente e mousse
alla nocciola con pralinato alla nocciola,
glassata al cioccolato

Mousse al cioccolato bianco con inserto di
cremoso al caramello salato e glassa al
caramello

le nostre monoporzioni



Crema a base di formaggio con biscotto al
burro sbriciolato e top di gelo di lamponi

Versione rivisitata del classico tiramisù:
crema al mascarpone, dischetti di pan di
spagna bagnati al caffè con top di gelo di
caffè amaro

le nostre monoporzioni



Mousse al pistacchio, bavarese al cocco e
gelo di melograno con base biscuit al
cioccolato e croccante al pistacchio

Mousse al limone, gelo di mandarino,
cannella in polvere e glassa al limone

le nostre monoporzioni



Ricotta vaccina con gocce di cioccolato e
canditi d’arancia all’interno. Sopra decorata
con canditi di pomodoro, olive, asparagi e
arancia di nostra produzione

Mousse di ricotta al pistacchio con
inserto di mousse al miele di timo e
croccante fondente, bagna all’alchermes e
glassa al cioccolato

le nostre monoporzioni


